Millum Procurement

Hurtigguide Menybank - opprette ny oppskrift m/kalkyle

I denne hurtigguiden vil vi vise hvordan du oppretter en ny oppskrift med kalkyle.
Trykk pa Ny oppskrift under undermenyvalget Oppskrifter i Menybank. Fglg
deretter stegene nedenfor for a opprette en oppskrift.
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Start med & gi oppskriften et navn og lagre denne. Det er ogsd mulig a sette
inn valgfritt oppskriftsnummer om gnskelig. Du kan laste opp et bilde
(JPG/PNG), se forhandsvisning, og bytte eller slette bildet. Systemet tilpasser
visningen automatisk og du har mulighet til a legge til beskrivelse av retten.
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Legg til ingredienser

MILLUM®

Trykk pa Legg til ingrediens. Sgk opp ingrediensen du gnsker ved hjelp av
navn eller varenummer. Etter a ha trykket pa sgkeknappen vil du fa opp
treff pa sgk i dine varekataloger i en listevisning.

Velg gnsket ingrediens ved a trykke pa Velg.

Det er ogsa mulig & legge til Underoppskrift og Tilberedningssteg.

Legg til varer X
Produktsek Handleliste Legg til vann Legg til egendefinert vare
‘ tomat X | 100 weff ~ | Nullstill Mine handlelister
a
TOMAT IMP @KOLOGISK .
@ 300149,NL Nederland ~ — 0%
% Qske O1ke Velg
Kr 303,00 Kr 50,50/KG
b Bama Storkjekken Oslo 1] Bama NHO Augusta
TOMAT,KUMATO
@ 300186, NL Nederland = 0%
@ Qske O1K6 Velg
Kr 333,00 Kr 55,50/KG
(b Bama Storkjekken Oslo (1] Bama NHO Augusta
TOMAT CHERRY R@D 250G
® 501501, ES Spania {J) — 0%
@ Qoaork O1pPK Velg
v

Kr 148.50 Kr 64.57/KG
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3. Fyll inn mengde
Nar du har valgt ingrediens ma du oppgi mengde for oppskriften. Disse
feltene er obligatoriske. Ved valg av vektenhet kilo, hekto eller gram pa

~ Klimaavtrykk

~ Klimaavtrykk Velgfakategori |

Kategori
Mengde (oppskrift) vil Mengde (nzeringsverdi) og faktor fylles ut Egendefinert v smor80% X
auto matis k Produksjonsaktivitet
Produksjon av smer, No.. b
Klimaavtrykksverdi: )
f Region
Legg til ingrediens bl KgCOZe Norge
{ / Produksjonstype
Navn TOMAT IMP BKOLOGISK Ant. i enhet 1 Kenvensjonell
Varenummer 300149
Mengde (oppskrift) Faktor + Legg til svinn og rabatt 5 Se total COZ-beregning
1 ‘ Kilo (kg) ~ 1 o . . o o . .
| | Nar du har lagt til CO2-verdi pa samtlige ingredienser, ser du den totale
Mengde (naeringsverdi) Faktorpris 50,50 . X ) .
i o s kgCO2e per porsjon for oppskriften gverst i oppskriften.
ilo (k) ~ .ostpris ),
Pris/priserhet Ingredienser  Kalkyle Hvitlokskylling med smor 1~ +

Hvitlokskylling med smer

Oppskriftsnummer Beskrivelse

. 7 1 B 123

9 |
*\' Y = e
. . ° . . ‘# 255009 15 [Min
4. Legg til klimaavtrykk pa ny ingrediens et o

Under valget for Klimaavtrykk kan du velge mellom a sette CO2-verdi pa et utter Cicken o sam v | @

bakgrunn av en ferdig definert verdi satt pa produkttypen, eller legge inn & Lastopp

en egendefinert verdi. Mengde Oppieif) Mengde (lavingoverdie)  Ingrediens Hentetfra  Klimsaviyl
@ o s |leemay] [ 500 | cemev| | sarass pse o @@

& ‘ 250,00 Gram\qv‘ ‘ 250,00 Gram(qv| | Kyllingbryst 100% 1,6kg, fersk (1) @ i
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6. Kalkylefane

Du finner kalkylen som en egen fane ved Ingredienser. Ingrediensdata vil
automatisk bli fylt inn i kalkylefanen nar du legger til ingredienser.

Ingredienser  Kalkyle Hitlokskylling med smer 1 +

5 j 7 rtall porsjoncs Besirivelse
|1 & 123
ekt Tilberedringstid
155004 15 |
Attemativt nevn Ferdig oppskrif i
| artic Butser chicken o ||crmicv | @
ngde (Oppsiai Mengde (Naringsverdi Ingrediens Hentsttra  Klimanvtryk
S| s g | s |[emmigy SALT 25KG {25 ka) | QO @
G o | s eemge| s |[ermge Kplingbryse 100% 1,6k, frse | (] [OR)

7. Salgspris og kalkyleverdier
Etter at du har kontrollert at kalkyleverdiene per ingrediens stemmer, kan
du om gnskelig beregne salgspris ved a velge dekningsbidrag,
dekningsgrad eller manuelt sette en pris.

Kalkylegrunnlag Kostpris Dekningsbidrag Salgspris
Velg grunnlag: Salgspris || 150 ‘ Kostpris: 42,02 Dekningsbidrag 107,98 Salgspris: 150
Kostpris %: 28,01 Per porsjon 107,98 Ink. 15.00 % mva 172,50
Antall porsjoner: ‘ Salgspris/Kostpris faktor: 357 Dekningsgrad % 71,99 1nk. 25,00 % mva 187,50
MVAbasertpa: Per porsjon: 42,02
torae v ‘ Per k 64,79
er kg: 164,7

Beskrivelse:

8.
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Visualisering

For a gi bedre innsikt i prisutvikling og kostnadsstruktur vises fglgende
diagrammer:

Kostorts - Kostpris per ingrediens
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— Forhold mellom kostpris og dekningsbidrag

Kylingbryst 100% 1,6kg, fersk SALT 25KG (25 kg) Dekningsbidrag vs Kostpris
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Dekningsbidrag Kostpris

Linjediagram : Viser historikk for: Kostpris,Salgspris,Dekningsbidrag
Dette gjor det mulig 3 se trender over tid.

Sektordiagram : Viser kostpris per ingrediens fordelt i prosent.

Egnet for a forsta hvilke ingredienser som utgjgr stgrst kostnadsandel.
Sgylediagram : Viser forholdet mellom total kostpris og dekningsbidrag.
Gir en rask visuell forstaelse av marginene.

Legg til svinn eller rabatter

Brukeren kan legge inn svinn og rabatt, og systemet skal automatisk
beregne hvordan dette pavirker kostprisen. Endringer vises i en pris-
utviklings-chip for hver ingrediens, slik at man enkelt kan fglge hvordan
kostprisen utvikler seg over tid.
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~ Allergener og naringsinnhold

Ingradienser  Kaliyie Hvidlakekyl \EI + Allergen Ja Nei @ Ja-allergenet inngér i produktet
B Gluten [ ] @ Nei-produktet inneholder ikke det angitte allergenet
® proal . °
ety @ Merk at all allergeninformasjon mé brukes med varsomhet og kun forstas som veiledende.
Kalkylegrunniag Kostpris Dekningsbidrag Egg [ ]
4202 Dekningsbidrag 10738 150 Fisk [ ] Den som tilbereder/serverer mat til en allergiker ma alltid lese varens/pakningens ingredienser noye!
WL Per parsien 038 17150
57 Dekningsgrad % 7199 8750 Peanotter ®
an Soya [
i Melk ®
Notter ([ ]
Selleri L]
Kostpris per ingrediens Forhold mellom kostpris og dekningsbidrag Sennep [ ]
Kytighyet 100% 10 Rk SATKG @A i (e ——— Sesamfro Y
- Svoveldioksid ®
Lupin [ ]
Blotdyr [ ]
Nezeringsinnhold pr. 100 g E% Nzeringsinnhold per porsjon E%
- o Energi (k) 505.45 K Energi (W) 379.09 kI
i Energi (kcal) 121.10 kcal Energi (kcal) 90.83 kcal
Leqg til non-food- ardllte
Fett 4.88g 35.5% Fett 3.669 35.5%
Hummer  Hawn Aol snbt  Pris Faktor Fakiorpels  Monads Voktanhst  Kestaris Prisutvikling
- Mettede fettsyrer 0.99 g - Mettede fettsyrer 074g
2%63UT SATING (25 by ™ 424 1000 o0 5 | semi~ | om
Karbohydrat 0.09g 0.3% Karbohydrat 007g 0.3%
857500 Klingbost 1008 Lk, 1KE 16800 1060 017 30| e | am PFE
- hvorav sukkerarter 0.09 g - hvorav sukkerarter 0.07g
Protein 19.87g 64.2% Protein 1499 64.2%
Salt 187g Salt 1449

Vis alle neeringsstoffer

10 . Oversikt over allergener og naeringsinnhold
11. Legg til kategorier

spesifikasjoner pa gluten og ngtter og under naeringsinnhold far du opp en etikettinformasjon for retten.

liste over de atte naeringsstoffene det er obligatorisk & deklarere, men du
har mulighet til & se en fullstendig liste. Oversikten viser naeringsinnhold
bade per 100 g og per porsjon.

v Allergener og Naeringsinnhold

v Kategorier og merking

v Etikett
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